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PEYNIRLI IRMIK HELVASI (SANLIURFA)

irmik 1 su bardag
Margarin 2/3 paket

Toz seker 1,5 su bardagi
Tuzsuz peynir 150 gr

Su 1 su bardagi

Sit 1 ¢ay bardag

Tava biraz istilir, yag eritilir.

Irmik eklenir ve hafif pembelesene kadar karistirilir.

Bir tencerede geker, siit ve su geker eriyene kadar karigtinilir. Tavadaki irmik bu tencereye katilir.

Irmik suyunu ¢ekip tencereden ayrilmaya baglayana kadar karigtirilarak pigirilir.

Suyunu ¢ekince ¢ok kisik atese alinir. Uzerine dilimlenmis peynir konur. Peynirin Uzeri helva ile 6rtulUr.
2 dakika sonra ates kapatilir.

5 dakika dinlendirilir, sicak servis yaplilir.
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