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PEYNIRLI IRMIK HELVASI

1 su bardagi seker

2 su bardagi irmik

3 su bardagi sit

200 gr. tuzsuz dil peynir

2 yemek kasig1 sana klasik
Uzerine fistik, cevizigi

Margarini eritin. irmigi atin kavurun. Rengi dénsiin hafif karamelize bir renk alsin. igine sekeri de atin karistirin
sekeri de eritin. Karamelize olmayi da hizlandirir. Sttlini de ekleyin. Uzaktan dékiin ¢linkl acayip buhar ¢ikartir.
1-2 dakika sonra peynirini de didip igine atin. Karigtirin. Siit seviyesi irmikten gériinmez hale gelince altini
kapatin kendi kendine sutlinl ¢eksin. Uzerine ceviz ve findik serperek servis yapin.
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