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PEYNIRLI IRMIK HELVASI

150 Gr Sana Klasik

4 Su Bardag su

1,5 Su Bardagi seker

50 gr ¢ekilmis antepfistig
100 gr kasar peyniri

2 Su Bardagi irmik

tencereye margarini alip eritelim . irmikleri ekleyelim . agir ateste ve surekli karistirarak irmikler hafifce
esmerlesip meyanesi gelene dek kavurun. atesi kapatip kaynar haldeki suyu ekleyelim. tencerenin kapagdini
kapatip 10 dk irmiklerin suyu ¢ekmesini saglayalim. sonra sekeri ve Kibrit ¢opu inceliginde dilimlenmig peynirleri
ekleyip bir kez karistirarak 5 dk demlendirin. arzuya goére Gzerine Antep fistigi serperek servis yapalim

Not : Antep mutfagindan oldugu icin yérede kiinefe peyniri kullanilir .
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