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PEYNIRLI IRMIK HELVASI

2 su bardagi irmik

1,5 su bardagi seker

4 su bardagi su

125 gram margarin ya da tereyagi
100 gr dil peyniri

50 gr ¢ekilmis antepfistig

Tencereye yagi alip eritelim. irmikleri ekleyip adir atefte ve slirekli karigtirarak irmikleri, hafifce esmerlesip
meyanesi gelene dek kavuralim. Atesi kapatip kaynar haldeki suyu ekleyelim. Tencerenin kapagini kapatip 10
dk. irmiklerin suyu gekmesini sadlayalim. Sonra sekeri ve kibrit ¢opU inceliginde dilimlenmis peynirleri ilave edip
bir kez karistirarak 5 dk. demlendirelim. Arzuya gére Uzerine gekilmis antepfistigi serperek servis yapalim.
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