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PEYNIRLI IRMIK HELVASI

1 su bardagi irmik

100 gr. yag

100 gr. tuzsuz dil peyniri
1,5 su bardagi seker
1,5 su bardag su.

Orta ateste, seker ve suyu karigtirarak serbet yapin. Gok kizgin olmayan yadda irmigi devamli karistirarak gok
hafif pembelestirin. irmigdi serbetin tGzerine ekleyip, serbeti gekinceye kadar karigtirarak pisirin ve ocagin altini
iyice kisin. Uzerine rendelenmis peyniri serpin ve peynirin Gstind helvayla 6rtlip birkag dakika sonra ocagin
altini kapatin. llinmasini bekleyin.

ML® Yumurtal Helva icin tiklayin
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