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PEYNIRLI IRMIK HELVASI

https://www.droetker.com.tr

1 poset Dr. Oetker irmik Helvasi
2 su bardagi su

100 g yumusak margarin

150 g tatli lor peyniri

Suyu ve margarini bir tencereye alin ve kaynatin. Uzerine irmik helvasi karigimini ekleyin ve karigtirarak pigirin.
Kaynamaya bagladiginda ocagi kisin ve tencerenin kapagini kapatin.

Suyunu tamamen ¢ektiginde ocaktan alin, kiip seklinde ufaladiginiz tuzsuz lor peynirini ekleyin. Birkag kez alt
st karigtirin ve kapagini kapatip 10-15 dakika dinlendirin. Bir kez daha karistirip 10-15 dakika daha bekletin.
Sirenin sonunda irmik helvasini kiigik kaselere doldurup servis tabagdina ters gevirin. llik olarak servis yapin.
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