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PEYNIRLI IRMIK HELVASI

500 gram irmik

3 kase seker

7 kase su

200 gram tereyagi

1 kilogram tuzsuz peynir
Servis igin:

Antepfistigi ve targin

Irmigi tereyag ile iyice kavurarak sogumaya birakin.

Bagka bir tencereye su ve sekeri alip iyice kaynatin.

Kaynayan sekerli suya kavrulmus irmigi karigtirarak ilave edin.

Suyunu ¢ektikten sonra ocaktan alip 5 dakika kapadi kapali sekilde bekleyin.

1 saat 6nce buzdolabindan ¢ikardiginiz ve ince ince dilimlediginiz tuzsuz peynir ilave ederek bir iki kez karigtirin.
Bu sekilde 2-3 dakika bekleyin.

Servis tabagdina aldiginiz helvanin Gzerine targin ve fistik serpin.

© lezzetler.com tarif no:144959 » adi:Peynirli irmik Helvasi « génderen:b&b « indirme tarihi:07.04.2025 - 07:25


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/peynirli-irmik-helvasi-vt2334
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/peynirli-irmik-helvasi-144959.jpg
http://www.tcpdf.org

