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PEYNIRLI INCIR LOKMALARI

8 adet incir

240 gr Igim Labne Peyniri
80 gr bal

40 gr file badem

1 tath kasidi nar

incirleri kabuklariyla birlikte iyice yikayin. Her bir incirin tizerine arti seklinde derin kesikler agin. Dért ayri
parcaya ayriimalarini saglayin ama parcalari tamamen keserek ayirmadan inciri btlin birakin. Incirlerin igini
Igim Labne Peynirini bollgtirerek iyice doldurun. 200 derece firinda 12 dakika yumugayana kadar pigirin. Bir
sos tenceresinde bali 1sitin. Incirleri firndan alip bir tabaga aktarin, Gzerlerine ilik bal dékdin. Bolca file badem ve
narla sisleyerek servis edin.
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