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PEYNIRLI HELVA (SANLIURFA)

https://www.urfal.com

1.5 su bardagi un

200 gr yag

1.5 su bardagi seker

1/2 kg taze tuzsuz ince dogranmig urfa peyniri
2 bardak su

200 gr margarin bir tencerede eritilir, erimis margarinin icerisine un eklenir, karigtirilir. 2 bardak suile 1.5 su
bardadi seker kaynatilir. Serbet hazirlanir.

Un rengi koyulagana kadar kavrulur. Serbeti sicak olarak eklenir. Tuzsuz peynir kavrulmug unun igerisine un
sicakken eklenir. Uzeri kapatilir. Demlendirilir. Peynirler eridiginde helvamiz servise hazirdir.
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