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PEYNIRLI HELVA (SANLIURFA)

Urfa peyniri - 150 gr.
Sadeyagi - 10 gr.
Un - 50 gr.

Toz seker - 120 gr.

Bir tavaya bogaltilan yag ilitilir sonra un ilave edilerek yaklagik yarim saat streyle surekli karigtirilir. Toz sekerin
Uzerine su konularak eritilir. Peynirler ince dilimler halinde dograndiktan sonra suyu suzuldr. Un hafif
pembelesinceye kadar kavrulduktan sonra igerisine eritilmis seker dokulerek iyice karigtirlir, iyice kivamini
bulan helvanin ortasi agilip peynir konulur. Peynirlerin Gzeri tekrar helva ile kapatilip tavanin kapagi 6rtaldr.
Peynirler iyice eridiginde servis edilir.
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