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PEYNIR HELVASI

250 gr. margarin

3 su bardagi un

1 su bardagi yagl tuzsuz lor peyniri
2 su bardagi tozseker

1,5 su bardagi su

Margarini helvayi yapacaginiz tencerede eritip unu ilave edin. Suyu toz sekerle karistirip bir kenarda erimesi icin
bekletin. Unu sirekli karigtirarak gizelce kizarana kadar kavurun.

Un glizelce kavrulduktan sonra peyniri ilave edip 3-4 dakika daha karistirip serbeti dokin. Servis tabagdina
aldiktan sonra ister diizlegtirip Uzerini kagikla sekillendirin ister kasik kasik servis tabagina alarak sicak olarak
servis yapin.
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