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PEYNIR HELVASI

Milli E@itim Bakanhg!

250 gram tereyagi

500 gram tuzsuz dil peyniri
400 gram un

100 gram irmik

750 gram toz seker

Yagin 1/3[2i tavada eritilir, peynir rendelenip karistirilir.

Irmik ve un azar azar eklenir, sonra sekeri koyulur, pembelesinceye kadar devamli karistirilir.
Uygun kivama gelince ocaktan alinir.

Kenarli bir kap yaglayip icine bu karisim koyulur.

Baklava dilimi seklinde kesilip 20 dakika kadar firinlanir.
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