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PEYNIRLI HELVA

1.5 ¢ay bardagi eritilmis margarin
1 kase piring unu

1 kase tuzsuz peynir

1 kase toz seker

2 kase su

Piring unu ve toz seker tencereye alinir ve margarinle biraz kavrulur. 2 kase oda sicakhginda su eklenir. Peynir

kicUk kuguk pargalara ayrilir. Koyulusip damaga yapismayacak kivama gelen helvaya tuzsuz peynir eklenerek
karistira karigtira peynir eriyene kadar pisirilir. Pigsen helve servis tabagina alinir ve kasik yardimi ile iyice yayilir.
Arzuya gore yesil fistik ile sislenir. Peynirli Helva servise hazirdir.
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