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PEYNIRLI HAVYARLI KANAPE

Kullanilacak malzeme (6 kisilik):
12 dilim ¢avdar ekmegi,

250 gr Hollanda peyniri, gravyer ve kasarpeyniri karigimi,
1,5 corba kasigi siyah havyar,
30 gr kornison,

1 yumurta,

1 su bardag@i zeytinyagi,

1/2 su bardagi ¢irpiimis krema,
1 limon,

1 kii¢lik domates,

yeteri kadar tuz.

Yapiligt:

Peynirler ¢ok ince dilimler halinde dogranir. Yumurtanin sarisi, bir tutam tuz, zeytinyadi ve yarim limonun
suyuyla mayonez hazirlanir. ince kesilmis cavdar ekmegi dilimlerine ince bir tabaka krema sUrdllp Gstlne bir
dilim peynir konur. Ustline mayonez surtp ikinci cins peynir dilimi yerlestirilir. Sonra kremadan ince bir tabaka
sUrip en Uste Ug¢lncl cins peynirden bir dilim oturttuktan sonra mayonez surilUr. En Uste ince kesilmig bir-iki
dilim kornigon konup, ortasina da bir tutam havyar ve kiiglk pargalara kesilmis domates yerlestirdikten sonra
servis tabagina dizilir. Istege gore, ¢irpilmis krema yerine tahta kasikla ezilerek macun kivaminda tereyadi da
kullanilabilir. Ancak tereyagi tuzsuz olmalidir.
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