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PEYNIRLI HAVUC SUFLE

1 Yemek Kasigi Sana Klasik

1 Tath Kagi§i tuz

1 Tath Kasig1 kirmizi biber

1 Su Bardag st

3 Adet havug o
1 Su Bardagi GEDAR PEYNIRI
3 Adet yumurta

1 Adet kuru sogan

1 Su Bardag KRAKER

1 Bardak su

1 Tath Kagigi karabiber

Bir tencerede ertilmis Sana yag, sut, yumurta, rendelenmis havug, su, rendelenmis sogdan, rendelenmis ¢edar
peyniri, kirnlmig kraker, tuz, karabiber ve kirmizi biber iyice kaynatarak karistirilir. Ardindan rondodan gegirilir.
Hazirlanan karigim bir firin kabina alinir ve dnceden 175 derecede isitiimis olan firinda 30 dakika boyunca
pigirilir ve servis yapilir.
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