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PEYNIRLI HAMUR TAVAS|

1 cay bardag! yogurt

1 cay bardagi siviyagi

1 cay kasigi kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

2 adet yumurta

Aldig1 kadar un (kulak memesi yumusakliginda bir hamur yapilacak)

Once derin bir karistirma kabinin iginde; yodurt, siviyadi ve yumurtayi iyice ¢irpalim. Sonra tizerine kabartma
tozu ve tuzu ekleyelim. Bir taraftan yogururken bir taraftan da azar azar un ekleyelim ve yogurmaya devam
edelim. Kulak memesi kivaminda bir hamur olusunca, bir kenarda 1 saat dinlendirelim. Sonra da ceviz
buyuklGgunde bezeler koparip, oklava yardimiyla ince yufkalar agalim. Kibrit kutusu formunda ve biytkligiinde
kesip, kizgin yagda kizartalim. Istege gére kizarmig hamurlarin arasina beyaz peyniri rendeleyerek
serpistirebilirsiniz. Sicak olarak servise sunalim.

Fotograf "sabutay sungurhan" tarafindan génderildi. 08.04.2019
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