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PEYNIRLI HAMUR

250 gram tereyagi

1 fincan sivi yag

1 yemek kasigi sirke

1 tath kasigi kabartma tozu

1 tath kasidi toz seker

1 tath kasidi tuz

3 bardak kasar peyniri (rendelenmis)
1 adet yumurtanin sarisi

Un

Sivi yag ile sirkeyi karistirin. Tereyagini ufak ufak kesin. Kabartma tozunu, sekeri ve tuzu igine katin. 2,5 bardak
rendelenmig kagari ilave edin. Aldigi kadar unu yavag yavag karigtirin. Yumusak bir hamur yapin.

Hamurdan ufak pargalar alip, incecik agin. Kalipla sekillendirin. Uzerine yumurta sarisini surtin. Rendelenmig
kasarla susleyin.

150 derecedeki firinda Gzeri pembelesene kadar pigirin.
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