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PEYNIRLI HAMUR LOKMASI

THY Skylife

Malzemesi:

500 gr un

300 grsu

1 tath kasidi tuz

Kizartmak igin yeterince zeytinyag!
200 gr beyaz peynir

1/2 demet ince kiyilmig maydanoz
25 gr yas maya

1 yemek kasigi toz seker

1 adet yumurta

Hazirlanisi:

Un, karistirma kabina dokdlir. Ortasi havuz seklinde aglilip, 1lik suyla eritiimis maya ileve edilir. Tuz, seker ve su
eklenerek mayanin kdpurmesi beklenir. Daha sonra yogrularak hamur haline getirilir. 30 dakika, Uzeri bezle
OrthlGp bekletilir. K¢k pargalara bdlindr. Tuzsuz beyaz peynir rendelenip ince Kiyilmis maydanoz ve 1 adet
yumurta ilavesiyle, i¢ malzeme hazir duruma getirilir. Hamur, icine peynirli ic malzemeden yeterince konulup
kapatilir. Kizgin yagda iyice kizartilir. Sicak olarak servis edilir.

Fotograf "kaju" tarafindan génderildi. 29.01.2016
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