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PEYNIRLI LOKMA

2 su bardagi yogurt

3 su bardagi un

2 adet yumurta

1 tath kasigi kabartma tozu

1 corba kagig eritilmis margarin
1 tath kasidi toz seker

Tuz

Kizartmak igin:

Siviyag

Uzerine:

Yarim demet maydanoz

1 komposto kasesi beyaz peynir

Hamur yogurma kabina yogdurt, yumurta, margarin, toz seker ve tuz koyup karistirin. Un ve kabartma tozunu
ilave edip harmanlayin. Buzdolabinda 1 saat bekletin. Sivi yadi tavaya alip kizdirin. Hazirladiginiz hamurdan
birer tatl kasigi tavaya koyup, kizartin. Daha sonra servis tabagina alin. Ayri bir yerde beyaz peyniri eritin. Ince
kiyilmig maydanoz ile karigtirin. Krema pompasina koyup, lokmalarin Gzerine sikarak servis yapin.
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