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PEYNIRLI HAMUR KOFTESI

www.miele.com.tr

300 gr. Beyaz Ekmek

200 ml Sit, 1k

1 Sogan, dogranmis

10 gr. Tereyagi

150 gr. Gouda peyniri, kalin rende
150 gr. Tilsiter peyniri, kaba rende
3 yemek kasigi Maydanoz, kiyilmis
25gr.Un

3 Yumurta

Tuz

Karabiber

Beyaz ekmegi kiigUk kipler halinde dograyin, Gstline stt dokiin ve yakl. 30 dakika dinlenmeye birakin. Sogani
tereyagi ile tavada cevirin.

Soganlari tereyaginda pembelesinceye kadar kavurun. Sogdan, peynir, maydanoz, un, yumurta ve baharatlari
beyaz ekmege ekleyin ve hepisini bir glizel karigtirin. }

Bu karigimdan 8-10 adet top hazirlayin bir kabin igine koyun. Ustl kapali olarak 600 Watt glicinde yaklasgik 6
dakika ve sonra 450 Watt gliciinde yakl. 5 dakika pigirin.

Peynirlerin Gzerine kizdinlmis tereyagi dokin. Domates salatasi veya domates sosu ile kiiglk bir lezzet
hazirlayin.
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