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PEYNIRLI HAMBURGER KOFTESI

Izgarayl maksimum derecede isitin. Derin bir kasede 500 gr. kiyma, 30 ml. soya sosu, 15 gr. ince Kiyilmig
maydanoz, tuz ve karabiberi iyice karigtirin. Harci dért parcaya boélun. Elinizle yuvarlak sekiller verip, Uzerine
bastirarak hafifge diizlestirin. Kip kesilmis 40 gr. gravyer peynirini kdftelerin ortasina koyun ve tzerini kiyma ile
kapatin. Hafif nemli kagdit havlu ile 1zgarayi islatin. Izgara tepsisine ¢ok az su koyun. Kéfteleri spatula yardimi ile
Izgaraya koyun. Isi ayarini disirin. Orta ateste 5 dakika kizartin. Kofteleri ters cevirip 5 dakika daha pigirin.
Eger digi kararmaya baslarlarsa isiy1 biraz daha diiglrin. Hamburger ekmeginin ortasinda servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:75005 « adi:Peynirli Hamburger Koéftesi » gonderen:dilber « indirme tarihi:25.04.2025 - 12:33


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/peynirli-hamburger-koftesi-vt55592
http://www.tcpdf.org

