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PEYNIRLI HALUJ (SAMSUN)

Samsun Kiiltdr ve Turizm MUdrlGga

Bugday unu 3 Su bardagi
Su 2,5 Su bardagi
Gerkez peyniri 250 Gr.
Tuz

Siviyag

Un, su ve tuz kangtirilip hamur haline getirilir. Kulak memesi kivamina gelene kadar yogrulur. Peynir ufalanir ve
icine istege bagli olarak maydanoz konur. Hamur istenen buyUklUkte kesilir, yuvarlak bir bigimde agllir. Igine
peynir konulup kapatilir (yarim ay seklinde). Daha sonra kizgin yagda kizartilir. Sicak olarak servis yapilir.
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