Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PEYNIRLI GOZLEME

Hamuru igin; 2 su bardagi su, tuz, alabildigi kadar un.
Igiigin; 1 kGguk kalip tulum peyniri, 1 kiiglk kuru sodan, 8-10 dal maydanoz, 1 tath kasigi kirmizi biber
Yaglamak icin; sivi yag

2 su bardagi un bir yogurma kabina konur, (izerine tuz eklenir, alabildigi kadar un ilave edilerek orta sertlikte bir


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/peynirli-gozleme-vt111831
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/peynirli-gozleme-156087_8.jpg
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/peynirli-gozleme-156087_6.jpg

hamur hazirlanir.
Hamurun Uzeri kapatilarak bir sire dinlendirilir.

iGi icin, bir karigtirma kabina peynir Ufelenir, lizerine piyazlik dogranmis sogan, kiyilmis maydanoz ve pul biber
katilarak iyice kanstirilir.
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Dinlenen hamurdan yumurta biy(kligtinde bezeler hazirlanir (yaklasik 12 adet)
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Bezeler oklava ile 50 santim ¢apina gelinceye kadar agilir.

Agilan hamurun Gzerine firga ile yag surulir.
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Hamur, Ustten ve alttan ortalar biraz gegecek kadar katlanir, kat yerlerinin Gizerine tekrar yag strdldr.
Uzerine hazirlanan igden yeteri kadari kare bi¢ciminde konur, sagdan soldan katlanir, kenarlarina iyice bastirarak
acllmamasi saglanir.

En biylk ocaga tava konur, iyice kizdirilir, gbzlemelerin iki tarafi esit sekilde pigirii-ir.
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Uzerine firga ile yag siirillerek servise sunulur.
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