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PEYNIRLI GOZLEME

1 adet yufka

1 yemek kasigi beyaz peynir
2-3 dal taze sogan

1 tutam maydanoz

Siviyag

Su

Taze soganlar kuglk kicuk dograyin. Maydanozlari kiyin. Kiip seklinde kestiginiz beyaz peynir parcalarini,
kiydiginiz maydanozlari ve taze soganlari cam bir kase igerisine alin ve karigtirin. Sivi yag ile suyu karigtirin.
Yufkanizi agip temiz bir masa veya tezgahin Gzerine yayin. Karistirdiginiz sivi yag ve suyu bir firga yardimi ile
yufkaya siriin. Hazirladiginiz peynir, sogan ve maydanoz karisimini yufkanin orta bélimune denk gelicek
sekilde esit oranda yayin. Yufkayi iki kenarindan alarak orta kismin Gizerine katlayin. Katlanan kisimlara sivi yag
ve su karigimindan surtin. Yufkanin kalan kenar kisimlarini katlayin.

Teflon tavaya biraz yag koyun. Hazirladiginiz yufkayi tavaya alarak gevirerek pisirin. Servis tabagina pisen
gdzlemeyi aldiktan sonra domates dilimleri ve maydanoz yapraklari ile stsleyerek sofranizda sunabilirsiniz.
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