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PEYNIRLI GONCA GUL BOREGI

http://www.hurriyet.com.tr

3 adet yufka

50-60 gram tereyag veya 1 ¢ay bardag sivi yag
150-200 gram lor peyniri

Birkag dal maydanoz

2 adet yumurta sarisi

1 corba kasigi sivi yag

Tereyagdini eritin. Yufkanin birini agin Gzerine firga ile yagi strin. Yufkayi dort esit par¢aya bélin. Lor peyniri,
maydanoz ve yumurta sarisinin birini kase icinde karigtirin. Her bir parg¢a yufkanin ortasini parmak uglarinizla
cevirerek bukin. Daha sonra tam ortasina peynirli karisimdan koyup kenardaki yufka pargalarini Gizerine
kapatin. Kapattiginiz kisim altta kalacak sekilde yagladiginiz tepsiye dizin. Tim yufkalari ve i¢ malzemeyi bu
sekilde bitirdikten sonra Uizerine yumurta sarisi ve sivi yag karisimini stiriin. Onceden isittiginiz 200 derecelik
firnda nar gibi kizarana kadar pigirin.
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