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PEYNIRLI GNOCHETTI

https://www.makarna.org.tr

1 paket deniz kabugu makarna
50 gr tereyagdi

60 gr ¢ig krema

50 gr gravyer peyniri (rende)
50 gr taze kasar (rende)

60 gr dil peyniri (rende)

60 gr tulum peyniri

Tuz

Karabiber

Makarnayi, ambalajinin Gzerinde belirtilen stireden 1-2 dakika daha az, pigirin ve hala diri iken atesten alip,
soguk sudan gecirin. Daha sonra hazirladiginiz makarnayi isiya dayanikli bir kaba alin ve i¢ine krema ile
tereyagini ilave edip karistirin. Son olarak 4 ¢esit peynir, tuz ve karabiber katarak karistirin. Kabi, énceden
isitilmig firinda, 220 derecede 5 dakika bekletin. Batlin peynirlerin erimis olmasina dikkat edin
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