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PEYNIRLI GIS (FRANSA)

OUICHE AU FROMAGE

HarcA:

625 gr. sut (3 su bardag)

yarl krema yari sut

200 gr. rende gravyer peyniri (4 su bardagi)
4 butln yumurta

Az tuz,

bir ¢cimdik karabiber

Az rende hindistancevizi

HarcB :

750 gr. sut (3 su bardagi ve 3 kahve fincani)
4 butln yumurta ve 2 sari yumurta

2 corba kasigi tepeleme dolu un (30 gr.)
200 gr. rende gravyer (4 su bardagi)

Az tuz, az rende hindistancevizi

Bir cimdik kirmizi biber

YAPILISI :

Yukardaki A veya B deki malzemelerden arzu ettiginiz birisinin bitiin malzemelerini bir kaba koyup bir ¢irpma
teli ile iki i¢ dakika karistiriniz

Hafif un serperek bir merdane fle pat brize hamurunu iki G¢ milim kaliniginda aginiz

Yirmiiki -yirmibes santim kutrunda bir tepsinin veya bir gemberin igini hamurla kaplayiniz, hazirladiginiz harci
icine doklp orta hararetli firnda otuzbes - kirkbes dakika pisirip firrndan ¢ikariniz ve servis ediniz
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