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PEYNIRLI GEYIK ETLI PiZZA

300 gr geyik eti

50 gr salam

100 gr sili peyniri

3,5 su bardagi un

1 su bardag ik sit

1 su bardagi ilik su

1 paket yas maya

25 gr margarin

Tuz

1 yemek kasig ketcap

25 gr margarinde dogranmig geyik etlerini hafif kavurun. igine tuz ekleyip ocagin Itini kapatin.

Hamuru i¢in unun igine maya, sit, su ve tuz eklenip homojen bir hamur elde edin.llik bir ortamda mayalandirin.
Hamuru unlu tezgahta yuvarlak agip kenarlarini kivirin. Ortasina ketgap siriin. Daha sonra igine pisen geyik
etini, dilimlenmis salami yerlestirin. Son olarak rendelenmis sili peynirini yayip 200 derece i1sinmis firinda 20 dk

pisirin.

© lezzetler.com tarif no:122487 « adi:Peynirli Geyik Etli Pizza « génderen:déntiss * indirme tarihi:08.05.2024 - 06:45


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/peynirli-geyik-etli-pizza-vt89962
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/peynirli-geyik-etli-pizza-122487.jpg
http://www.tcpdf.org

