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PEYNIRLI GEVREK PIDE

5 su bardagi un

2 adet yumurta

1 cay bardagi zeytinyag
1 paket kabartma tozu

1 su bardag yogdurt

1 su bardag sut veya su
1 yemek kasigi sirke

1,5 tath kagig! tuz

Igi igin:

150 gram lor veya beyaz peynir
8-10 dal maydanoz

2 cay kasig1 kirmizi biber
1 adet yumurta aki

Genis bir kaba unu koyun ve ortasini agin. Yumurta, yogurt, yad, hamur kabartma tozu ve tuzu ekleyerek
yogurun. SUtl veya suyu azar azar ilave ederek kulak memesi kivaminda bir hamur elde edin. Hamurun Gzerini
Ortlin ve 1lik bir ortamda mayalanana kadar bekletin.

Mayalanan hamurdan mandalina blyukliginde pargalar koparin. Kopardiginiz bu pargalari dikddrtgen seklinde
acin. Ayri bir yerde karistirdiginiz ic malzemelerden olusan harci hamurlarin Gzerine koyun. Pidelerin kenarlarini
dort kenari birbirine degmeyecek sekilde i¢ tarafa katlayin. )

Pideleri firin tepsisine dizmeden énce kenarlarina yumurta sarisi stirtin. Onceden isitilmis firinda Ustleri kizarana
kadar yaklagik 20 dakika pisirin.
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