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PEYNIRLI GELIN BOHCASI

500 gr. beyaz peynir
100 gr. krem peyniri
Tuz

karabiber

pulbiber

3 dis sarimsak

250 gr. yutka

80 gr. eritilmis margarin
1 corba kasigi zeytinyagi
2 yumurtanin sarisl

1 demet maydanoz

Sarimsag@i soyup ezin. Bir kasede beyaz peyniri ufalayin. Krem peynir, tuz, karabiber, pulbiber ve sarimsagi
karigtirin. Maydanozun sap kisimlarini ayiklayip tuzlu suda yumusayincaya kadar haglayin.

Yufkalarin Gzerine eritiimis margarini sirip 25 cm buyUkligunde kareler halinde kesin. Iki kareyi Ust Ustte
yerlestirip ortasina peynirli karisimdan yayin. Kareleri bohga olarak sekillendirip haglanmis maydanoz saplari ile
baglayin.

Finni 180 dereceye ayarlayip 6nceden isitin. Bir firin tepsisini yaglayin. Yumurta sarilarini zeytinyad ile birlikte
iyice cirpin. Bohcgalarin etrafina yumurta sarisi strtip yaglanmis firin tepsisine yerlestirin.

Bohcalari firina verip 10 dakika kadar pisirin. Firindan aldiktan sonra 5-10 dakika kadar dinlendirip servis yapin.
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