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PEYNIRLI FLAN

www.electrolux.com

1,5 dilim orijinal isvigre yufkasi ya da milféy hamuru (dikddrtgen serilmeli)
500 gr rendelenmig peynir

200 ml taze krema

100 ml stt

4 yumurta

Tuz

Karabiber

Muskat

Hamuru iyice yaglanmis bir tepsiye alin.

Hamurun Uzerini ¢atalla birbirine yakin yerlerden delin.

Peyniri hamurun Gzerine esit bir sekilde dagitin. Kremayi, siitl ve yumurtalari krema haline getirip tuz, biber ve
muskat ekleyin. Tekrar iyice karigtirp peynirin Gzerine dékln.

Firinda 40 dakika pigirin.
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