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PEYNIRLI FESLEGENLI MENEMEN

6 adet domates

1 adet kuru sogan

2 adet carliston biber

1 adet kirmizi dolmalik biber

4 adet yumurta

1 su bardagi rendelenmis beyaz peynir

1 yemek kasigi ince kiyilmig taze feslegen
1 yemek kasigi tereyagi

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Oncelikle domatesleri kiip kiip dodrayin, sodan ve biberleri de irice dilimleyin.

Genis bir tavanin igine yagi koyun, dilimlediginiz sogan ve biberleri birlikte aktarin ve karistirarak kavurmaya
baslayin. 3 ya da 4 dakika sonra, sodan ve biberler renk degistirip sarardiginda domatesleri ilave edip yine
karnstinn. Yaklasik 8-10 dakika sonra, domatesler de iyice yumusayinca, tuz ve karabiberi ekleyin.

Bir kasikla agtiginiz yuvalara yumurtalar kirin ve tavanin agzini kapatarak 2-3 dakika kadar yumurtalarin aklarini
iyice pisirin. Sonra ocagin altini kapatin.

Tavanin kapagini kaldirip ve hemen beyaz peynirleri serpistirip feslegeni de ilave edin. Tavanin sicakhg!
peynirleri eritecektir.
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