B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PEYNIRLI FAKIR PIDESI

1 su bardagi un

5 ¢orba kasiJi sadeyagd

2 yumurta

2 ¢ay kasi§i tuz

2 cay kasigi kabartma tozu
4 dilim beyaz peynir

1 demet maydanoz

Hamuru agacaginiz yere unu eleyerek koyun. Ortasina yag, yogurt, yumurta, tuz ve kabartma tozunu kattiktan
sonra yogurun. Sonra yumurta buyUkliginde parcalara bélUp; her bir pargayi yarim santim kalinhginda agin. Igi
hazirlamak igin; 4 dilim peynir, bir yumurta, biraz kiyllmig maydanozu ¢atalla iyice ezerek karigtirin.

Hamurun ortasina, hazirladiginiz peynirli ici koyun. Iki kenarindan (aciklik Ustte olacak sekilde) bastirarak
kapatin. Bastirilan tarafi Gste getirip tepsiye aralikl dizin Gstiine yumurta sirin. Sicak firinda pisirin.
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