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PEYNIRLI ERISTE YAPIMI

Malzemesi:

150 gr. rendelenmis gravyer peyniri
125 gr. kasar peyniri

500 gr.un

Tuz

Yarim bardak stt

3 yumurta

200 gr. tereyad

60 gr. ekmek ufadi

Hazirlanisi:

Unu tuz ile birlikte kanstirip bir kaba koyun ve ortasina yumurtalari kirin. Yavas yavas stl ilave edin ve hamuru
iyice yogrun. Serin bir yerde 30 dakika bekletin. Sonra hamuru incecik ac¢in. Hamurdan ¢ok ince parcgalar kesin.
BlyUk bir tencerede tuzlu suyu kaynatin. Erigteleri igine atin ve kaynatin. 175 gr. tereyagini ezip peynir ile
karstinin. Eristenin suyunu siziin. Bir kat eriste, bir kat peyniri yayin. Uzerine ekmek kirintisi serpin. Sicak firinda
15 dakika pisirin ve sicak olarak servis yapin.
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