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PEYNIRLI ELMALI KEK

3 adet elma

1 corba kagigi limon suyu

3 adet yumurta

2 su bardagi un

2/3 su bardagi toz seker
Yarim su bardag: st

1 paket kabartma tozu

100 gram tereyagi

Bir tutam tuz

1 su bardagi rendelenmis dil peyniri
1 su barda@i dévilmis ceviz

Elmalarin kabuklarini soyup kararmasini dnlemek igin limonlu suya koyun Diger taraftan yumurtalar tozsekerle
cirpin. Uzerine siit ve kabartma tozunu ilave edin. Tereyag), tuz, dil peyniri ve cevizi ilave edip karistirin. En son
unu ilave edin. Harci yaglanmig ortasi delik bir kek kalibina dokin. Elmalari ince dilimleyin ve hamurun Gzerine
siralayin. Onceden isitilmisg 200 derece firinda bir kiirdanla kontrol ederek (keke batirdiginiz kiirdan temiz
¢ikiyorsa pismis demektir) pisirin.
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