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PEYNIRLI EKMEK

1 pakaet yas maya

2 su bardagi sit

1 su barda@ rendelenmis kasar
1 cay bardai siviyad

1 tath kasidi tuz

Alabildigi kadar un

Bir kaba ilik sttt ve maya konur, parmak uglariyla kanistirilir. Sonra yag, kagar ve tuz katilir, biraz daha karigtirilir.
Uzerine orta kivamda bir hamur olana kadar elenmis un konarak yogrulur. Elde edilen hamurun Uzeri kapatilir, 1
saat dinlendirilir. Sonra birkag tur yogrulur. Yaglanmis yuvarlak firin kabina konur. Bu sekilde yarim saat daha
bekletilir. Daha sonra énceden isitiimis 200 derece firina verilir. Kizarana kadar pigirilir.
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