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PEYNIRLI EKMEK

Hamur icin:

3 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi toz seker

1 paket instant maya

1 su bardagi ilik su

2 yemek kagig zeytinyagi

Ustu icin:

200 gram beyaz peynir veya lor peyniri
100 gram kasar peyniri (rendelenmis)
2 dal taze so@an (istege bagl)

1 tath kasigi kekik

1 tath kasidi pul biber

2 yemek kasigi tereyagi

Derin bir karistirma kabina un, tuz, seker ve instant mayayi alin.

Karigtirin.

lik suyu ve zeytinyadini ekleyerek yumusak bir hamur yogurun.

Hamuru stre¢ filmle kapatip ilik bir ortamda yaklasik 30-45 dakika kadar mayalanmaya birakin.
Beyaz peyniri veya lor peynirini bir kaseye alin ve ¢atalla ezin.

Rendelenmig kagar peynirini ekleyin.

Istege bagl olarak ince dogranmig taze sodan, kekik ve pul biberi karisima ekleyip iyice harmanlayin.
Mayalanan hamuru veya hazir ekmegi firin tepsisine yerlestirin.

Hamur kullaniyorsaniz, elinizle biraz agarak diiz bir sekil verin.

Uzerine tereyagdini ince ince sdrdn.

Hazirladiginiz peynirli karigsimi ekmek hamurunun veya hazir ekmegin Uzerine esit sekilde yayin.
Firnni 180 dereceye isitin.

Peynirli ekmegi firina verin ve Uzeri kizarana kadar, yaklasik 20-25 dakika pisirin.
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