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PEYNIRLI EKMEK (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

MALZEMELER

1/2 kg. tuzsuz peynir

250 gr. tereyag

1/2 kg. un

1 corba kasidi pudra sekeri
Tuz

YAPILISI

Un elenir. Tuz ilave edilerek orta yumusaklikta bir hamur yapilir ve dinlendirilir. Sonra ceviz buyUkliginde
pargalara ayrilir. Peynir ufalanir. Biraz tereyag kanigtirilir. Yuvarlak bir gekilde agilan hamurun igine peynirden
konarak kapatilir. Ustline yag surllmUs sa¢ Uzerinde iki tarafi ayri ayri kizartilir. Sa¢ Gzerinden alinip tstine
birer gorba kasigi pudra sekeri serpilerek hemen servis edilir.
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