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PEYNIRLI DONDURMA KEKI

Malzemeler:

1 paket Eti Burgak biskivi

100 gr eritilip iitilmig bitkisel margarin

2 paket labne peynir (200 gr x 2 adet)

1 paket hazir stt kremasi (200 ml)

1 su bardadi + 2 yemek kasigi toz seker

1 paket vanilya

3 adet yumurta (sarisi ve beyazi ayriimis olmali)

Yaklasik 25-30 santim gapindaki kelepgeli kek kalibi aliminyum folyoyla kaplanir. Biskiviler mutfak robotunda
un haline getirildikten sonra derin bir kaba koyulur. Uzerine ilik haldeki margarin aktarilip hamur haline gelinceye
kadar yogrulur. Hazirlanan hamur folyo yayilmis kaliba bastirilarak yerlestirildikten sonra buzdolabinda bekletilir.
Diger taraftan, labne peynir, yumurta sarilari ve toz seker derin bir kapta, ¢atal yardimiyla ¢irpilir. Vanilya ve
krema da bagka bir kapta mikserin ylksek devriyle 2-3 dakika kadar ¢irpilip peynirli karigsima ilave edilir ve
kagsikla karigtirilir. Yumurta aklari da mikserin énce disik, sonra yiksek devriyle 8-10 dakika kadar ¢irpilarak
beyazlagtirilip kati hale getirilir. Kar gibi bembeyaz olan yumurta aki tahta bir kasikla yavas yavas peynirli
karisima eklenir ve hafifce karistirilir. Buzdolabindaki hamur ¢ikarilip i¢ine bu karigim yayildiktan sonra Gzeri
dizeltilir. Cheese kek derin dondurucuya koyulup en az 7-8 saat ya da bir gece bekletilir.

Dondurucudan ¢ikarilip kalibin kilidi acilir ve servis tabagina ¢ikarilir. Uzeri pismaniye veya meyve soslariyla
sUslenerek servise sunulur. Buzunun biraz ¢ézilmesi icin 5 dakika kadar beklenip dilimlenerek servise sunulur.
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