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PEYNIRLI DOMATESLI TARHANA CORBASI

4 adet domates

2 corba kasigi tarhana

2 corba kasigi tereyagi

6 su bardagi su

3 dig sarimsak

2 corba kagigi rendelenmis peynir

Domateslerin kabuklarini soyup rendeleyin. Tencerede tereyagini eritin. Domatesleri ekleyip kapagini kapatip 10
dakika kadar pisirin. Uzerine soguk suyla tarhanayi karistirin. Ezilmis sarimsaklari da suya ilave ederek bu suyu
domateslerin Gzerine dékin. Kaynamaya birakin. 10 dakika kadar kaynatip servis yapilacagi zaman
rendelenmig peynirleri ekleyip sicak olarak servis yapin.
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