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PEYNIRLI DOMATESLI SIMIT

Malzeme:

2 su bardagi Bizim Mutfak Un
1 tath kasigi Tuz

1 corba kasigi toz seker
15 gram toz maya

1 su bardag st

50 gram Bizim Margarin
1 su bardagi susam
Arasi Igin :

dilimlenmis domates
beyaz peynir

kasar peyniri

Iik stln icine toz mayayi ilave edip erimesi igin karigtirin. Unu hamur yodurma kabinda eleyin. Tuz ve tozsekeri
ekleyip harmanlayin. Ortasini havuz gibi agip mayall siit ve oda isisinda yumugsamis margarini ekleyin. Pirizsiz
bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamurdan kiigik mandalina blyukligunde parcalar elde edip simit
sekli verin. Genis bir kaseye su doldurun. Diiz bir tabaga da susamlari yayin. Elde ettiginiz hamurlari 6nce suya,
ardindan da susama bulayin. Hazirladiginiz simit hamurlarini yagh kagit serili firin tepsisine dizin. Onceden
isitilmig 200 dereceye ayarli firinda Gzerleri kizarincaya kadar pigirin. Simitleri firndan alin. Enine ikiye kesip
istege gore dilimlenmis domates ve peynirlerle sandvi¢ hazirlayip servis yapin.

ML® Peynirli Simit icin tiklayin
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