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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

RAMAZAN PIDESINDEN PiZZA

1 adet ramazan pidesi
Sosu igin:

1 yemek kagigi salca

2 yemek kagsigi zeytinyagdi
Yarim ¢ay kasigi tuz
Yarim ¢ay kagigi karabiber
1 cay kasigr kekik

1 su bardagi su

Uzeri igin:

200 gram kasar peyniri
100 gram sosis

100 gram sucuk

100 gram mantar

2 adet domates

1 adet yesil biber

Yarim su bardagi siyah zeytin

Ramazan pidesini bir tepsiye yerlestirin. Ayri bir kapta pideyi islatmak icin sal¢a, zeytinyadi tuz, karabiber, kekik
ve suyu karistirin. Hazirladiginiz sosu pidenin Uzerine her tarafi islanacak sekilde yayin.

Kasar peyniri rendesinin yarisini pidenin lizerine ekleyin. Sosis, sucuk, yesil biber, domates, mantar ve zeytini
ufak ufak dograyin. Dogradiginiz malzemeleri kagarin tzerine geligigiizel serpin.

Onceden isitilmis 180 derecelik firinda yaklagik 20 dakika kadar pisirin. Sicak olarak servis edin.
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