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PEYNIRLI DOMATESLI OMLET

6 adet yumurta

3 ¢corba kagiJi st

1 cay kasigi karabiber tuz
6 corba kasiJi rende kasar
2 adet sogan

4 adet domates

3 ¢orba kasigi margarin

Yumurta ve sGtu cirpip tuz ve karabiberle tatlandirin. 3 ¢corba kasigi rendelenmis kasar peyniri ilave edin. Sogani
soyup kicUk kupler halinde dograyin. Domatesi yikayip dilimleyin. Sogani 1 ¢orba kasigi margarinde kavurun.
Domatesi ilave edip hepsini kisa bir stire kavurup tuz ve karabiberle tatlandirin. Karigimi tavadan alin ve
sogumayacak sekilde bekletin. Iki yapigmaz tavada margarini eritin. Yumurtal karigimi tavalara paylastirip
pisirin. Uzerlerine domatesleri ve geri kalan peyniri dokin. Sonra her iki omleti ikiye katlayip ortadan bolin.
Uzerlerine taze baharat serpip sicak olarak servis yapabilirsiniz.
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