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PEYNIRLI DOMATES DOLMASI

8 adet kiicik domates
100 gram tulum peyniri

1 taze sogan

1 sivri biber

2 yemek kasi§i cevizici

1 yemek kasigi zeytinyagi
1/3 demet maydanoz

1 cay kasigi kirmizibiber
tuz

Domatesleri yukayin, Ustten kapak seklinde kesin, iglerini kiiglk bir kasikla bosaltin, tuz serpin, birakin. Tulum
peynirini rendeleyin veya ¢atalla ezerek kirinti haline getirin. Taze soganin beyaz kismini cok ince halka seklinde
dograyin. Sivri biberin sapinim kesin, ¢ekirdeklerini temizleyin, ince yuvarlaklar halinde dograyin. Cevizigini
havanda ezin. Maydanozu yikayip yapraklarini kiyin. Peynir, taze sodan, sivribiber, cevizigi, zeytinyagi,
maydanoz ve kirmizibiberi ezerek karistirin. Domateslerin iglerini bu hargla doldurup buzdolabinda bir stire
bekletin ve sofraya getirin. Tulum peyniri kullanmak istemezseniz domatesleri krem peyniri ile doldurabilirsiniz
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