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PEYNIRLI DOMATES DOLMASI GARNITURU

6-7 adet orta boy domates

1/2 su bardagi rendelenmis orta yagli beyaz peynir
2 adet yumurta

1 cay kasigi tuz, karabiber

1/2 su bardagi rendelenmis taze kagar peyniri

2 yemek kasigi siviyag

Domatesleri Ustlerinden bir santim kaliniginda kesin. iclerini de ¢ay kasigi yardimiyla oyun. Domatesleri bir
tabaga ters gevirip sularinin akmasini bekleyin. Orta yagl ve orta sertlikte olan beyaz peyniri bir kaseye
rendeleyin. Uzerine yumurtalari kirip tuz ve karabi-beri ekle-yin. Bir taraftan ¢atal yardimiyla ezerek karigtirirken,
bir taraftan da rendelenmis kasar peynirini ilave edin ve malzemeleri iyice karistirin. Hazirladiginiz karigimi
slizulmOs vaziyetteki domateslerin igine paylastirin, (dikkat etmeniz gereken nokta piserken tasmamasi igin
malzemelerin Uzerinde ikiser santim bogluk birakmaktir) Hazirladiginiz domates dolmalarini 2 yemek kagsigi
siviyagla yagladiginiz tepsiye yerlestirin. Dolmalari 5 dakika 6nceden 175 dereceye ve alt-tst konuma
ayarladiginiz firnda 25-30 dakika kadar pisirip ¢ikarin.

Not: Ozellikle et ve tavuk yemeklerinin yaninda garnitiir olarak ikram edebilirsiniz.
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