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PEYNIRLI DOMATES CORBASI

4 domates

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 ¢corba kasigi un

6 su bardagi su

3 dis sarimsak

30 gram kasar peyniri

Domateslerin kabuklarini soyup rendeleyin. Tencerede tereyagini eritin, Gizerine domatesleri ekleyip kapagi
kapali olarak 10 dakika kadar pigirin. Uzerine un serpin, karigtirin. Ezilmig sarimsagi ve suyunu da ekleyip
karigtirarak pisirin. Isteyen igine sehriye katabilir. Kivam alinca yaklasik 10 dakika kaynatin. Sofrada késelere
paylastirip Gzerine rendelenmis taze kasar peyniri serpin. Isterseniz feslegen de koyabilirsiniz.
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