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PEYNIRLI DOMATES CORBASI

200 gram lor peyniri

50 gram rendelenmis taze kagar peyniri
4 adet domates

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 corba kasigi un

6 su bardagi su

3 dig sarimsak

Domateslerin kabuklarini soyup rendeleyin. Tencerede tereya@ini eritin. Uzerine domatesleri ekleyip kapagini
kapatip 10 dakika kadar pigirin. Uzerine un serpin ve karigtirin. Ezilmis sarimsaklari ve suyunu da ekleyip
kaynamaya birakin. 10 dakika kadar kaynatip servis yapilacagi zaman tzerine peynirleri karigtirin. Top sekli
verin ve ¢orbanin Uzerine ekleyip sicak olarak servis yapin.
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