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PEYNİRLİ DİLİMLER

MALZEMELER
5 su bardagi un
1 paket kabartma tozu
1 tatli kasigi tuz
200 g margarin
1 yumurta
1,5 çay bardagi süt
Üzeri için:
1 yumurta sarisi,
1 su bardagi kasar rendesi

YAPILIŞ TARİFİ
Un, hamur kabartma tozu ve tuzu karistirip iki kez eleyin. Margarini ilave
edip iki avucunuzla fazla bastirmadan ovusturarak unu granüller haline
getirin. Yumurtayi çirpip ekleyin. Sütü azar azar ekleyerek yogurun.
Hamuru 0,5 cm kalinliginda açin. Üzerine yumurta sarisi sürüp kasar
rendesi serpin. 10 cm uzunlugunda ve 1 cm genisliginde seritler kesin.
Firin tepsisine siralayin ve önceden isitilmis 175 dereceli firinda 15-20
dakika pisirin.

© lezzetler.com tarif no:4649 • adı:Peynirli Dilimler • gönderen:nurnur • indirme tarihi:07.04.2025 - 19:58

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/peynirli-dilimler-vt3708
http://www.tcpdf.org

