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PEYNIRLI DILIMLER

MALZEMELER

5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 tatli kasigi tuz

200 g margarin

1 yumurta

1,5 gay bardagi st

Uzeri igin:

1 yumurta sarisi,

1 su bardagi kasar rendesi

YAPILIS TARIFI

Un, hamur kabartma tozu ve tuzu karistirip iki kez eleyin. Margarini ilave
edip iki avucunuzla fazla bastirmadan ovusturarak unu graniller haline
getirin. Yumurtayi ¢irpip ekleyin. Sutli azar azar ekleyerek yogurun.
Hamuru 0,5 cm kalinliginda agin. Uzerine yumurta sarisi sirip kasar
rendesi serpin. 10 cm uzunlugunda ve 1 cm genisliginde seritler kesin.
Firin tepsisine siralayin ve dénceden isitiimis 175 dereceli firinda 15-20
dakika pisirin.
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