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PEYNIRLI DILBER BOREGI

Malzemeler

1 6lch yaprak hamuru.

200 gr Sutas beyaz peynir.

2 demet maydanoz

2 demet dereotu

1 adet yumurta (aki peynir icine, sarisi Gstline).

Hazirlanisi

Rendelenmig Sutas beyaz peynir, kiyilmis maydanoz, dereotu ve yumurta akiyla bérek ici hazirlayin. Yaprak
hamurunu 3 milimetre incelikte agin. Bir kenarina dort parmak arayla peynirli icten siralayin. Peynirlerin arasina
sulandirimis yumurta sarisi siriin ve hamurun kenarini peynirlerin Gzerine kapatin. 7-8 santimetre ¢capinda
nemse kalibiyla yarim daire geklinde kesin. Kalan hamuru da peynirli i¢ koyup hazirlayin. Borekleri bir firin
tepsisine ikiser parmak arayla siralayin. Sulandirilmig yumurta sarisi stirtin. Once kizgin firnda 10 dakika sonra
orta 1sida 15-20 dakika pisirin.
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