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PEYNIRLI DEREOTLU TART

3 Adet yumurta

1 Paket kabartma tozu
1 Cay Kasigi tuz

300 gr beyaz peynir

3 Su Bardagi un

4 Corba Kasigi yogurt
1 Demet dereotu

125 Gr Sana Hamurisi

Bir kaba un, yogurt, tuz, margarin ve kabartma tozunu koyup yogdurun. Ele yapismayan bir hamur elde edince
hamurdan mandalina buyukliginde bir parga ayirin. Kalanini yuvarlak bir tepsiye yerlestirin. Peynir, yumurta ve
dereotunu karigtirip hamurun tzerine yayin. Ayirdiginiz hamurdan seritler yapip tartin Gzerine kafes sekli verin ve
Onceden isitilmig 175 derecelik firnda pisirin Usti kizarinca ¢ikarip dilimleyip servis yapin.

Fotograf "yemek kitabi" tarafindan génderildi. 19.02.2016

© lezzetler.com tarif no:76656 « adi:Peynirli Dereotlu Tart « génderen:nuvide ¢ indirme tarihi:06.04.2025 - 23:42


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/peynirli-dereotlu-tart-vt56593
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/peynirli-dereotlu-tart-76656.jpg
http://www.tcpdf.org

